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Poklon dobrotam slovenskih kmetij

Barbara Remec

Hrana, ki jo pridelujejo in predeluje-
. jo slovenski kmetje in kmetice, je

med domadimi porabniki vse bolj ce-
njena in iskana. Veliko zaslug za to ima tudi
izjemna kulinariéna razstava Dobrote sloven-
skih kmetij, ki je pretekli konec tedna vabila
v naSe najstarejSe mesto, na Ptuj. Ze 29. leto
zapored je dogodek pripravil KGZ Ptuj ob
podpori KGZS in Mestne obtine Ptuj ter zve-
stih pokroviteljev: Ministrstva za kmetijstvo,

Rumena vrvica 4
ki zna loviti muhe (i

a5

gozdarstvo in prehrano ter ZadruZne zveze
Slovenije in zadruznega sistema.

Slovesnega odprtja so se udelezili $tevilni
ugledni gostje, osrednji nagovor pa je imel
gastni pokrovitelj letognje razstave kmetijski
minister Dejan Zidan. Ta je pohvalil izjemen
napredek pri promociji slovenske hrane, po
kateri povprasuje Ze 70 odstotkov slovenskih
porabnikov, ter pri razvoju dopolnilnih de-
javnosti na kmetiji. Izjemno kakovost izdel-
kov je treba ohranjati in nadgrajevati, da bo
prodaja izdelkov s kmetij Se boljsa in bo pri-

Tel: (04) 28 16 105
www.gorenc.si
Kupite pri vasem najblizjem
trgovcu v 55 prodajalnah po
Sloveniji.

NZ Gorenc’

aobiscite nas na
HE®S v lienartu

nagala vetjo ekonomsko varnost slovenskim
kmetijam, je poudaril minister, ki si je v
druzbi organizatorjev ter drugih uglednih
gostov: zupana MO Ptuj Mirana Sencarja,
predsednika KGZS Cvetka Zupangica, direk-
torja KGZ Ptuj Andreja Reberniska, predsed-
nika organizacijskega odbora prireditve Pe-
tra PriboZi¢a in predsednika ZadruZne zve-
ze Slovenije Petra Vriska, med prvimi ogle-
dal skoraj tiso¢ razstavljenih dobrot.

Vec na strani 16.
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9. driavna razstava Dobrote slovenskih kmet

ij na Ptuju

/ dobrotah se kazZeta znanje in spretnost

Barbara Remec

V najstarejsem slovenskem mestu

pripravijo vsako leto vec kot tisoc

prireditev, le ena pa je prerasla v
ulinari¢ni praznik slovenskega podeZelja.
ako ime si je pridobila drZavna razstava
obrote slovenskih kmetij, Ptuj pa naziv me-
a tisocerih dobrot.

iz 7it, mesa in mleka, tem pa so se postopoma
pridruzili tudi drugi izdelki: kisi, sokovi in
nektarji, ?gane pijace, sadjevci, suho sadje,
marmelade, kompoti, med, &aji, vina, olja, kon-
zervirana zelenjava in drugi pridelki.

Ceprav je povpretna slovenska kmetija
majhna in po obsegu pridelave in prireje ne
more konkurirati ve¢jim tekmecem, pa so prav
zaradi nadgradnje osnovne kmetijske dejavno-

,ESH:. tiso¢ nagrajenih izdelkov je bilo postavljenih na ogled v minoritskem samostanu sv. Pe-
ra in Pavla na Ptuju. Tudi letos so se v osrednjem samostanskem prostoru bohotili izdelki iz Zit.

Tridnevna prireditev v minoritskem samosta-

wu sv. Petra in Pavla na Ptuju je ve¢ kot le
azstava slovenskih tradicionalnih dobrot, je

sti z dopolnilno te uspesne na trgu. Kot je po-
vedal Andrej Rebernisek, direktor KGZ Ptuj,
naj bi bilo Ze 80 odstotkov kmetij, ki sodeluje-

. OKTOBRA FESTIVAL SIROV NA BRDU PRI KRANJU
V okviru ptujskega dogajania se je predstavilo tudi ZdruZenie kmeékih sirarjev Slovenije

(Zdruzenie), ki povezuje 106 slovenskih sirarjey. V Zdruzenju so najbolj ponosni na to, da so
sodelovali pri pripravi sheme Izbrana kakovost Slovenije in dosegli, da lahko slovensko kmecko
sirarstvo vstopa vanijo z lastnimi dodatnimi vo“o:. Ustrezno certificiranje teh pogojev se odraza z

lastnim znakom, ki poudarja kmeéke znatilnosti izdelkov: predvsem to, da so narejeni iz surovega
in nehomogeniziranega mleka, zato so visje kakovosti, po cemer se razlikujejo od industrijskih
izdelkov. Med &lani je Ze 60 sirarskih kmetij, kiso za svoje izdelke pridobile znak Izbrana kakovost
- kmeéki, ki porabnikom zagotavlja kakovostin sledljivost izdelka. Predsednik Zdruzenja Milan
Brence nam je 3e povedal, da bodo ob leto3nii 20-letnici ZdruZenia pripravili sirarski dogodek, kot
ga 3e ni bilo: Festival sirov. Ta bo 2. oktobra naiBrdu pri Kranju.

SPREMLJEVALNI
PROGRAM

Organizatorji so tudi letos
pripravili raznovrsten sprem-
ljevalni program, med dru-

oim dva <trokovna nosveta: o
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Prva leta so ocenjevali le tri skupine izdelkov:

.

MANJ IZ SADJA

Potica je kraljica prazni¢ne mize in dobrota, ki tudi Sloven-
ce, Zivede v tujini, spomni na domovino.

Kot je povedal predsednik
organizacijskega odbora prire-
ditve Peter Pribozic iz KGZ
Ptuj, so letos v ocenjevanje
prejeli 1070 izdelkov iz osmih
slovenskih regij. Ze drugo leto
zapored so bili najstevilénejsa
skupina mleéni izdelki - teh
je bilo ocenjenih kar 207. To
je edina skupina izdelkov, ki
je presegla stevilo 200 vzor-
cev, sledijo ji skupine: 181 iz-
delkov iz zit, 142 je bilo vzor-
cev olja in 135 mesnih izdel-
kov. Dve pozebi v preteklih
letih pa sta oklestili stevilo iz-
delkov iz sadja, na ocenjeva-
nje jih je bilo prinesenih ne-
koliko manj kot navadno.
Med regijami so najvec izdel-
kov na ocenjevanje prinesli iz
Podravja in Savinjske regije
skupaj s Korosko, ve¢ kot lani
pa jih je bilo s Primorske.

O visoki kakovosti izdelkov
najve¢ povedo podeljena pri-

POS AVJEM

DO NJSKA 7 BELO KRAJINOIK

Leto.

By ity Y L TR TPy

s se je posebej predstavljal KGZ Novo mesto, ki deluje na obmodcju Dolenjske, Bele kraji-

Zivahno sejemsko dogajanje je bilo na dvori$¢u samostana,
kjer so bile v pokusino ponujene stevilne domace dobrote;
kmetija Babié iz Zupedje vasi je med zvestimi sodelujoimi.

ju ter O zasclu slovenske pos
tice in njenem pomenu. Poti-
ce so razstavili tudi predstav-
niki zamejskih organizacij in
Zveza kmetic Slovenije; KGZ
Novo mesto, ki je letos pred-
stavil obmo¢ja, kjer deluje:’
Dolenjska, Bela krajina in Po-
savje, pa je na ogled postavil
tradicionalne dobrote iz kru-

znanja. V roke so podeljevalci segli kar 962-
krat, toliko je bilo namre¢ vseh priznanj treh
Zlahtnih barv. Med 519 zlatimi priznanji so jih
najvec, kar 96, prejeli mlecni izdelki, 89 izdel-
ki iz Zit, srebrnih priznanj je bilo 278, brona-
stih pa 165.

Med zlatimi nagrajenci so tudi letos podelili
znak kakovosti tistim; ki so trikrat zapored za
enak izdelek prejeli zlato priznanje. Teh je bi-
lo 92, najvet za izdelke iz Zit. Ti so se tudi le-
tos bohotili v najve¢jem in osrednjem razstav-
nem prostoru, v samostanski jedilnici, kjer so
bili na ogled: raznovrsten kruh in potice, ple-
tenice, krofi, kvaSeni in krhki rogljicki, buhtelj-
ni, janeZevi upognjenci, flancati, keksi, mede-
njaki in breskvice.

Mesne izdelke ocenjujejo od zadetka, zbolj$anje Kakovosti v teh letih je izjemno.

$ne peci in pecic, med njimi
potice, belokranjsko pogaco in bizeljski ajdov
kolac.

In kaj lahko zapigemo ob koncu razstave, ki
si jo je v treh dneh ogledalo ve¢ kot 10.000
ljudi in bo naslednje leto praznovala Ze 30. ju-
bilej? Zelimo si, da bi se znanje s podeZelja
prenasalo na mlajse rodove, da bodo tudi nasi
zanamci lahko okusali pristno, tradicionalno
in domace in da bi bilo razstav vsaj toliko, ko-
likor let je imela najstarejsa obiskovalka letos-
nje prireditve - Castitljivih 105 let.




